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INLEDNING

Sapmi

samernas land

Sapmi kallas omrédet for de traditionella samiska
bosittningarna och det samiska folket. Omradet stricker sig
over fyra linder. Tillsammans beréknas vi samer vara 6ver

80 000 varav 20 000 i Sverige. Samerna ar ett av varldens
urfolk. Gemensamt for ursprungsfolk &r att vi levt pa samma
plats fore det att landerna invaderats eller koloniserats. Vi har
en egen kultur, ett eget sprak och egna sedvinjor som skiljer
sig fran samhillet runt omkring.

Innovativt naringsliv

Samiska foretag kannetecknas av foretagsideer och foretagsut-
veckling som hamtat inspiration fran var mangtusenariga kultur.

Sapmi finns det entreprenérer som
verkar ldngst ut 1 den yttersta glesbygd.
Manga samer &r foretagare och vi ar
dvertygade om att vi samer har varit
tvungna och 4r tvingade att vara innovativa
for att kunna férsérja oss 1 de omréden dar
det knappt existerar l6nearbeten. Samiska
foretag kdnnetecknas av féretagsidéer och
foretagsutveckling som hdmtat inspiration

Lars-Ove Jonsson
Naringslivschef
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fran vir mangtusenariga kultur. En kultur
som lever och utvecklas och utgér en bas
for det samiska samhallet. Vi vet att samer
fér manga ofta dr synonymt med renskét-
sel och 1 synnerhet nér vi pratar om samiskt
néringsliv. Renndringen 4r den stérsta
néringen och plattform fér andra samiska
néringar, men vi finns som foretagare i
fler branscher. I tidningen kommer du att

kunna ldsa om féretagare inom olika grenar
som pa sitt sitt anvént sin historia, sitt arv
och sin samiska kunskap for att utveckla
sitt féretagande. Vi tycker att det finns en
optimism, en stor utvecklingspotential och
kémparglsd i samiskt naringsliv som vi gér-
na vill att du ska f4 ta del av. S& hir kommer
en tidning dir féretagarna sjilva berittar.

Bliddra, lis och ha kul. %

%mu&wm

Ragnhild Svonni
Bitr. Naringslivschef
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4 KU |JEU I”bar‘al”eﬂ Lise Tapio Pittja har gjort sig ett namn som samiskkladde-

signer och driver sedan flera ar foretaget Ateljé Gaisi.

7 Smatt & Gott

8 S | OJ dar‘eﬂ JOD UtS| Pa bara nagra ér gick Jon Utsi fran att vara

sléjdlararstudent till att bli en av Sapmis mest namnkunniga sl6jdare.

I 0 S|OW FOOd | Mlﬁéda|eﬂ Ann-Helen och Jon Artur Renhuvud pro-

ducerar delikatessen souvas som blivit kind &ver varlden.

I 2 Reﬂ ma-t |>/C|<a | Stockholm ar Gudrun Thomasson Ek foretagaren som ord-
nar catering och stora fester. | Mittadalen lir hon turister att kasta lasso.

I 7 ReS-U pS Om man besokt Norrland har man besdkt Sapmi men kanske inte varit
medveten om det. Lis vara restips!

I 8 \/agV| SAIr€N Genom att vdgleda turister genom det samiska landskapet och den
samiska kulturen, sprider Lennart Pittja kunskap.

20 G |aS|<OﬂSJm éil”eﬂ Det kravdes en resa till Australien och en lingtan till sn6

och is, for att Monica L Edmondsson skulle uppticka att glas.

22 Deﬂ Sam iSke fOtogl”afeﬂ Hans Olof Utsi driver ett samiskt

medieforetag.

24 De StO'ta I”eﬂS|<OJ[al”ﬂa Broderna Lundgren bedriver en uraldrig

naring i dagens moderna samhille.

26 Jeaﬂsmakal”ﬂa Sparpengarna satsade bréderna Olsson pa 286 par jeans.

Idag tillhér Denim demon ett av stjarnskotten pa jeansmarknaden.

29 Smatt & Gott
3 0 Sam | S|< |<U H:U F]CO I”etagal”e Victoria Harnesk dréommer om att starta

ett samiskt produkt- och ndringslivscenter.
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KLADDESIGNERN

Kladdes

onern

Lise Tapio Pittja har gjort sig ett namn som samisk kladdesign-
er och driver sedan flera ar foretaget Ateljé Gaisi. Hon ser sig
sjalv som kulturbarare och kulturformedlare 1 alla sina roller.

Text Marie Enoksson Foto Hans-Olof Utsi

ise Tapio Pittja frdn Nattavaara per-

sonifierar p& manga sétt den moderna

tidens renskétarhustru 1 glesbygd.

Hon &r fyrabarnsmamma, hégsko-
leutbildad, yrkesarbetande och egenforeta-
gare. Renskétsel dr en livsstil som engagerar
hela familjen.

— Vi samer har nog alltid varit méing-
sysslare. Mina sldktingar — oftast kvinnor och
barn - tillverkade samesl6jd och bodde 1 kéta
lings bilvigarna i Norge p& somrarna. De
salde sl&jd till turister medan karlarna var p&
kalvmairkning, berittar Lise. Andra inkomst-
killor var biarplockning, jakt och fiske.

I mitten pd 90-talet kom samisk kliaddesign
i ropet, tack vare foregdngarna Karin Vasara
och Birgitta Vaara som sydde skinnkldder och

visade upp samiskinspirerade plagg i nya ma-

Lise Tapio Pittja

— Sy sjilv, sa min man, men jag protesterade.
DA maste jag ju g utbildningen i palskonfektion
p& Samernas utbildningscentrum 1 Jokkmokk!
Det var helt otdnkbart. Vi hade just fatt vart
fjirde barn.

Men Lises man Kenneth Pittja tyckte inte
det var omdjligt alls. Kenneth tog ett stérre
ansvar hemma, flickan fick dispens fér att
bérja p& dagis fast hon bara var 10 manader
gammal och Lise pendlade varje dag de 14
milen fran Nattavaara till Jokkmokk tur
och retur.

— Att starta eget féretag var inte sd konstigt.
Man lever redan med ett féretag som rensks-
tare sd steget var inte langt. Det gjorde jag
redan under utbildningstiden, siger Lise.

Lise och de andra tjejerna i klassen gjorde
flera modevisningar med sina designade

terialkombinationer. klader. De bestkte bland annat UD i Stockholm, designhég-
— 1998 gick jag p& Jokkmokks marknad och beundrade alla skolan i Bords och Jokkmokks marknad. Slutmé&let var "Kvin-

vackra klidder och suktade efter dem, berittar Lise. nor kan”-missan. Modevisningarna fick stor uppmirksamhet och
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KLADDESIGNERN

Katti Poggats Sarri poserar i en av Lises kreationer.




KLADDESIGNERN

Lise arbetar i sin atelje som hon har
inrett pa vinden i familjens hus.

— Naturen ar en stor inspirationskalla aven om det later lite
klyschigt, sager Lise och ler. Och de traditionella fargerna och

snitten tilltalar mig.

bestillningarna bérjade rulla in. Men det
finns en begrénsning for hur m_ycket man
hinner sy sjilv utan att anstilla folk.

Just nu férbereder hon tillsammans med
en av de tidigare kurskamraterna en man-
nekidnguppvisning 1 samband med minor-
itetsspraksfestivalen Liet Lavlut. En bit
turkosbl& renmocka ligger pd bordet och
ska férvandlas till en tunika med koboltbla
detaljer. Renmocka &r Lises favoritmate-
rial — nirproducerat av Kero AB 1 Satta-
jarvi. Renmocka 4r mjukt och behagligt
och finns 1 m&nga firger. Andra material
som hon anvinder &r renskinn, killing, sil
och riavskinn. Plaggen hon designar ska
vara snygga, praktiska och skéna.

— Naturen 4r en stor inspirationskélla
dven om det later lite klyschigt, siger Lise
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och ler. Och de traditionella firgerna och
snitten tilltalar mig. Jag tycker om tvin-
nade lidersnoddar och pérlor.

Kunderna dr bade samer och icke-samer.
En del vill ha annorlunda festklider som
ingen annan har. Varje plagg ar individu-
ellt, bdde mattsytt och specialdesignat.
Lise syr exempelvis brudklidnningar i alla
mojliga farger. Andra vill ha koltliknande
plagg fér att passa in bland samer men
kénner sig inte redo att bira kolt. Kolten
har s stark symbolladdning.

Skaparglddjen lyser i 6gonen nir Lise
berittar om sina projekt. Lise syr dven tra-
ditionella koltar pa bestillning.

— Det ar mirkligt att jag kdnner sidan
glidje 6ver att gora det, sdger hon. De ir

traditionsbundna och ger inte alls samma
utrymme for egen fantasi. Men jag tror
att glidjen har att gora med att jag bidrar
till att bevara den samiska kulturen. Och
kolten betyder s& mycket for var samiska
identitet.

Lise Tapio Pittja ir en av manga samiska
kvinnor som girna delar med sig av sitt
samiska arv; virderingarna, kulturen och
spréket. Det dr en stark drivkraft som
genomsyrar allt hon gor. B

Samisk design

Design av klader och smycken ar ett rela-

tivt nytt omrade inom duodiji, sameslojd.
Utvecklingen av den traditionella sl6jden
innebar tilltrade till nya marknader. Nya
foretag inom samisk design okar stadigt.




SMATT & GOTT

Skalar

Per Isak Juuso verkar sedan 1987 sin ateljé i Mertajarvi. Dessa vackra skdlar
dr snidade i trd med graverade horninldgg. Per Isak formger dven textilier
och @r verksam som silversmed i sin ateljé.

HANS-OLOF UTSI OCH CARL-JOHAN UTSI

Nir dom andra sover

En berittelse fran Jiingevaerie sameby av Christer Olofsson.
"Jag ar som fetast ndr renen dr som magrast. Det borjar
med jul. Sen gar jag upp hela vintern. Pa varen borjar jag
springa for att vara i form for kalvmarkningen.”

Varje sameby har sin egen historia. Boken berdttar hur
befolkning och renbestand véxlat. Om ar av missvéxt, goda
och daliga vaderférhallanden, om kampen mot rovdjur
och inte minst hur regler och lagar i det svenska samhallet
paverkar livet i byn.

"Néar dom andra sover” bestar av fotografier och
texter; insamlade fran 1999 och fram till idag. Materialet
skildrar en renskétande familjs liv fran vardag och arbete till
brollop och fest.

CHRISTER OLOFSSON
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- Jag ar som fetast ndr renen ar som magrast. Det borjar med
jul. Sen gar jag upp hela vintern. Pa varen borjar jag springa
for a-t-t Vara | form f(jr |<a|\/mar|<n|ngen. Ur ”Nar dom andra sover” av Christer Olofsson
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Vaska
Av handgarvat renskinn har Pia Jannok skapat

den hdr handvaskan. Med tenntradsbroderi och
kndppe i graverat renhorn r det otroligt stilfullt.

JON MIHKKAL INGA

ANNA SKIELTA

ANNA SKIELTA

Ar du less pé att dina kingor inte haller vita?

Byt till Nygammal lidersmorning som innehller stubbtjdra enligt gammatt Gotlandskt glas
recept. Den gor allt lider vattenavstétande, mjukt och slitstarkt. Den tillverkas Fran Arran krukmakeri pa Gotland kommer dessa vackra
hantverksmissigt av Giron Products. www.gironsiida.se vinglas med samiska tecken. www.arrankrukmakeri.com
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SLOJDAREN

SLOIDAREN

JON UTSI

Jon Utsis bana som sldjdare har gatt rakt uppadt. Idag saljer han
allt han gor. Men daven om det alltid finns kopare till de mest
exklusiva alstren vill han behalla ena foten I bruksslojden. Den
samiska kulturen ska inte bara vara for samlare.

Text Asa Lindstrand Foto Tor Lundberg

et ar sarvslaktstid och &lgjaktstid.

Jon Utsi dr bara tillfilligt hemma

i Porjus. S& hir &rs gér slsjdandet

pa sparldga. Det handlar mest om
att lagra upp material. Grovt utmejslade
stommar till nya alster ligger 1 en kartong
och utgallringen av sarvhorn har bérjat in-
for senhéstens produktion.

— Det bérjar bli ont om stora sarvar 1
Sverige, och d& &r det ocksa svérare att fa
tag 1 bra sarvhorn. Och hornen ska inte
bara vara stora. De ska vara tita ocksé,
forklarar han. Jon Utsi har slgjdat se-
dan tiodrsdldern. Redan frin bérjan var
slsjden en inkomstkilla - 1 unga &r som ett
extraknick vid sidan om skolan. Det var
under studietiden 1 Ume& som han insig
sin utstakade framtid.

— Nar jag kom bort hirifr&n och fick
miljsombyte, s& férstod jag att det var slsjd
och renar jag skulle halla pa med, sidger
han.

Jon utbildade sig till slgjdlarare. Den
egna karriiren kom dock att kriva all hans
tid. Det ir fem ar sedan han startade sitt
féretag.
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a nagra ar giciajol
t till att bli en av Sapmis mest namnkunniga
SGjdare. Idag siljer han allt han producerar.

fian att vara slojdlarang

Han har hunnit fylla 34 &r. Med skick-
lig hand och skarp blick férvaltar han ett
mycket gammalt samiskt arv —hardslsjden,
dir trd och horn idr basmaterialen.

— Jag har gatt den traditionella vigen,
med pappa och farfar som fsrebilder, och
mycket av det jag gor dr traditionell slsjd
och bruksslsjd, konstaterar han.

Kan man da tala om brukssléjd, nir en
kniv kostar tio-, kanske tjugo-, eller mer &n
trettiotusen kronor?

- Kanske inte 1 just de fallen, siger Jon
Utsi, men annars, s jod&. Ungefar half-
ten av det han gér, och hilften av det hans
féretag omsitter 1 pengar, utgérs av bruks-
foremal. Framforallt knivar, men ocksa ka-
sor. Och det dr en medveten strategi.

— Jag tycker om att gora slsjd till oss
sj'eilva. Kulturen ska dven komma oss
samer till gagn. Den ska inte bara vara
for samlare och dem som har rad att
képa de dyraste grejerna.

Han hé&ller sig till den nordsamis-
ka slgjdtradition han dr f6dd in 1 och
blandar till exempel inte in sydsamiska



— Det kdanns meningsfullt att sl6jda, sdger Jon Utsi.

Han har aldrig slutat tro pa det han gér och menar

att det ar darfor han idag kan leva pa sitt hantverk.

— Jag har gdtt den traditionella vagen,

med pappa och farfar som forebilder,
och mycket av det jag gor ar traditionell
slojd och bruksslo)d, konstaterar han.

flitménster 1 sina gravyrer. Djurmotiv
har blivit ett av hans signum, men han
tror ocksa att en del av hans knivar kan
kidnnas igen p& formen.

— Jag har en uppfattning om vad som
ir en vacker form. Det 4r samma form
som pd en ackja. Ofta viljer jag horn
utifrdn det. Men ibland &dr det tvirtom,
att formen pd materialet fir styra.

Men skénhet dr inte allt.

— En kniv, sidger Jon, kan vara hur
vacker som helst, men ir bladet dé’digt
blir det ovisentligt. Till de dyrare
knivarna gor han sjilv de rostfria blad-
en. Slipar ut dem, hdrdar och anléper.
Till de enklare bruksknivarna képer
han in fiardiga kolstadlblad. Jon Utsi ar
en av de unga samiska slgjdare som latit
hora tala om sig pa senare ar. Idag séljer
han allt han producerar — om han vill.

— Det géiller, menar han, att halla efterfra-

gan pa en sddan niv4 att priserna hela tiden
kan stiga en aning. En lyckad férening av
kulturarv och entreprenﬁrskap. Vilken ir
d& nyckeln till framg&ngen?

—Jag tror inte att jag dr ndgot underbarn
eller s&. Det handlar mer om att jag alltid
har fortsatt. I hela mitt liv har jag trott att
jag kunde bli bra pa det hir. Att det ska
g&. Jag har v3gat ldta materialen vinta och
varit vertygad om att de s& sm&ningom
ndr kunden. Han gér sd mycket han hin-
ner pé ett &r, men séger att de mer speciella
alstren kraver sarskilt inspiration. Som en
idrottsman som maste vara i form for att
klara de stora kraftproven. I vintan p&
formtoppen dgnar han sig 4t den enklare
produktionen av bruksslsjd.

Och nir det dr intensiva tider i renskot-
seln maste djuren gé forst. Renen kan inte
vénta. Darfor 4r det bra att ha ett lager och
en uppviarmd verkstad nar man kommer

SLOJDAREN

tillbaka fran renskétselarbetet — d& &r det
bara att kéra igdng med sléjden.

Och framtiden — blir féretagaren Jon
Utsi slgjdlarare ndgon géng igen?

—Jo, det tror jag. Jag tycker det hor till.
Om man tycker att man har haft ett bra liv
och fatt géra ndgot som man sitter virde
pd, d& vill man ocksd dela med sig av det

till andra. %

Fakta Duodji

| Sverige finns det ca 650 duodjiutovare (same-
sljdare) varav |11 lever enbart pa sl6jden. 67
av féretagarna ar kvinnor och 44 man.

Duodijindringen ar en naturlig del av den helhet
som bildar samisk kultur och samhallsliv.

Om man ska kopa samisk sl6jd ska man halla
utkik efter Duodjimarket. Det informerar
koparen om att produkten ar tillverkad av en
samisk sl6jdare.
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| MITTADALEN SAMEBY

Jon Artur och Ann-Helen Renhuvud ar renskétare | Mittadalen
sameby och driver ett familjeféretag som foradlar framforallt
renkott. — Det har ar vart liv, sager Ann-Helen medan hon
forebereder den renkorv som produceras idag.

Text och Foto Ol Johan Sikku

et ir strilande sol 1 april. En per-
fekt vardag i Mittddalen, d& jag be-
séker Jon Arthur och Ann-Helen.
De har en liten férddlingsanldggn-
ing pd gérden med allt som beh&vs for att
stycka kétt, salta, mala, paketera och klara
av den sméaskaliga produktionen. Jon
Arthur har sjilv byggt en rokkata bakom
huset och dir finns ocksd torkanliggnin-
gen, ett hus med viggar av finmaskigt stal-
nit. B&de insekter och andra djur halls p&
utsidan men fritt fé6r den torra varluften
att svepa in. Dar héinger redan allehanda
delikatesser sdsom rokt reninnanlir, en
Slow Food presidiaprodukt kind éver hela
virlden for sin fantastiskt utsckta smak.
Dir finns renkorv och en del k6tt som bara
saltats fér torkning.
—En del minniskor féredrar torkat kott
som inte har rokts, s& d& producerar vi det
ocksa, sdger Jon Artur.

Katan &r ganska nybyggd s& den har inte
hunnit f& den sotiga firgen p& insidan.
Roékoppningen gér att reglera med en spe-
ciell konstruktion. En modern variant av
“berjas” ddr man anpassar luckdelarna be-
roende pd vinden. Rokkéitan dr godkind
av livsmedelsmyndigheterna fér produk-
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tion av Suovas och annat som behéver
smakforstirkas med réken. Rékningen
sker med bjsrkved och allt niver tas bort
fr&n veden fér att inte sota fér mycket.

Under tiden har Ann-Helen hunnit ligga
in alla ingredienser i en blandare med malt
k('jtt, lsk och kryddor som egentligen bara
bestr av salt, vad jag foérstar. Receptet blir
allt otydligare ju mer jag frigar, men jag
ir siker pa att det blir den godaste korven
man kan ital Sedan ska korven héngas
upp foér torkning.

Sonfjillet, som ar
renbete for Mittadalen sameby.

En kund kommer precis pa bessk, en
stugédgare 1 nirheten som ar pa vig hem
till kusten nésta dag och vill ha med sig
Suovas for att briljera infor sina vin-
ner. Stugédgarna i Messlingenomradet &r
de stérsta kunderna och de kommer till
gérden for att handla all slags kott och
fisk. P4 garden star en snyggt inredd
forsiljningbod som 6ppnas nir det kom-
mer en kund. Dir kan man ocks4 hitta
béade sl6jd och konst skapad av framfsrallt
barn och barnbarn.

— Fordelen med all verksamhet pa
gérden 4r att man kan gora allt hir och
ir samtidigt tillgdnglig for kunder, menar
Ann-Helen. Jag jobbar ocksd med same-
byns administration och det passar in en
sidan hir kombinationverksamhet.

Idén till foretaget vicktes av en bekant
fran hogskolan, minns Ann-Helen. Fér-
sta forsiljningsstillet var Icahallen 1
Hirnésand. Numera kommer de flesta
nya kunder via andra kunder som pra-
tar gott om dem. Idag har Jon Arthurs
och Ann-Helens foretag en stor marknad
1 Hirnésand, Sundsvall, Hudiksvall och
Séderhamn dit de en gdng per &r lever-
erar direkt till fasta kunder som de har fatt
under &ren. Det &r fiardigpaketerad firsk,



— Renkoéttsmarknaden ar oandligt
stor och vi orkar inte foradla sa
. mycket ren som det gar att silja!

M’l

—Vi samer forstar inte all’ud vilken otroligt bra produ|<t renkott ar.
Det dar dumt att lata andra féradla och sdlja en produkt som vi
har I var hand och som vi kan sa mycket om redan fran borjan.

fryst, rokt och torkat renkstt. Aven lite ilg
och fjillfisk som Jon Arthur har tillgdng
till via sitt jakt- och fiskeintresse.
Féretaget bygger sjalvklart p& de samis-
ka traditioner som de har vixt upp med.
Bade produkternas ursprung och grund-
tanke dr viktig s& att det samiska bade
syns och kinns. Den produkt som alltmer
har skat 1 efterfrigan dr Suovas. Det beror

“Ann-Helen hackar 15k till korven.

pa den marknadsféring som har gjorts via
Slow Foods satsning pa ren. Jon Arthurs
och Ann-Helens foretag dr en av dem som
ir aktiva i samarbetet. Tidigare var det
ingen som efterfrigade suovas, men nu
fragar alla. Det &r verkligen ett varumirke
som har slagit vil ut.

Ann-Helen och Jon Arthur menar att fler
ungdomar borde satsa pa livsmedelsfér-
ddlingverksamhet. D& arbetar man med
renkéttet hela vigen fran arbetet med
renarna 1 skogen och till att ta hand om
kéttet sjilv och silja till kunder.

—Vi foradlar allt det kott vi slaktar 1 den
egna renskétselverksamheten och kper
ocksa in renkroppar av andra renigare.
D4 far vi hela vinsten sjilva och vi skapar
oss sjilva ett arbete som vi trivs med, bit-
tre kan det inte bli. De siger ocksé att de
hade startat &nnu tidigare om de vetat hur
bra det &r. Tidigare jobbade de bara med
renskotseln. Alternativet fér dem som

har lite farre renar ar annars att ta andra
tillfalliga jobb i skogen eller hos nagot
turistforetag.

Att fler sma renforadlingsforetag skulle
etablera sig och att konkurrensen skulle
Ska ser de inte som nigot problem.

— Renkéttsmarknaden dr odndligt stor och
vi orkar inte forddla s& mycket ren som
det gér att sdlja! Vi samer forstar inte all-

tid vilken otroligt bra produkt det dr. Det
ir dumt att lita andra fériadla och séilja en
produkt som vi har i var hand och som vi
kan s& mycket om redan fran bérjan, siger

de bdda samstdammigt. %

Fakta Slow Food

Fakta om kottforadling
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REN MAT LYCKA

-

ﬁudrun Thomasson Ek har férmanen att leva i det bista av tva.
~varldar | Stockholm ar hon foretagaren som ordnar catering
for stora fester och | Mittadalen halsar hon turister valkomna
till en rastkdta med dppen eld och lar dem att kasta lasso.

Text Ann- Helén Laestadius Foto Tina Stafrén
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Tanken med kokboken Ren Mat Lycka var att
recepten skulle vara litta och att ingredienserna
skulle ga att hitta i vanliga affirer.

et finns tvd saker som folk brukar

kinna till om renkott.
1. Det dr dyrt.
2. Man kan géra renskav.

D& vet man ganska lite. Gudrun Tho-
masson Ek vet desto mer och har med sin
bok "Ren mat lycka”, butiken 1 Sollentuna
och turistverksamheten 1 Mittaddalen lyck-
ats fora vidare sina kunskaper och skapat
ett vixande intresse for renkétt.

— Jag lir mina kunder att viga koka
grytor, att laga till en rentunga eller en hel
bringa. Det lyser 1 gonen p& dem nir de
kommer tillbaka och berittar hur det har
gatt, siger hon.

Men myten om att kottet kostar en del
stimmer faktiskt.

— S& fungerar var marknadsekonomi med
varor dir tillgdngen ir forhallandevis liten.
Min dotter Marja brukar séga till kunderna
att de ska passa pa att képa innan priserna
gar upp eftersom det borde vara dyrare.

Gudrun skrattar gott och konstaterar att
annorlunda férsiljningstekniker gir i arv.
Slikten Thomasson har i generationer dg-
nat sig &t renskétsel, sl6jd och turism men
det var inte sjilvklart att Gudrun skulle
fslja 1 foraldrarnas fotspér.

— Min farfar var en pionjir. Mamma star-
tade turistverksamhet och férsiljning av
egen slojd 1 slutet av 50-talet. 25 &r senare
sa hon: tink att ingen av barnen vill verta
min verksamhet. Och si tog jag &ver!

Gudrun arbetade som utredare 1
Sigtuna kommun och p& 80-talet tog hon
tjinstledigt for att starta eget och hittade
sin plats i livet.

MAGASIN SAPMI 13



Forut jobbade Gudrun Thomasson Ek hela somrarna
och unnade sig max en dags semester. — Jag ringde
till vanner och sa sommarens semesterdag infaller i
ar pa en mandag, berittar hon och skrattar. Numera
tar hon semester och dr girna i skdrgarden.

-

Hon bjuder pa rensalami som brodern gjort och de smakrika
korvskivorna charmar varenda smaklok 1 munnen.

Hon bérjade med att sy 1 renskinn.
I samma veva startade hennes bror ett
slakteri i Mittadalen och de &kte till en
marknad 1 Uppsala dér de presenterade sig
som tredje generationen Thomasson. Det
tog skruv och férsiljningen gick storartat.
Efter en marknad blev det kott 6ver och
Gudrun stod med tva frysboxar fulla. Hon
ringde hilsovdrdsmyndigheterna och fick
tillstdnd att silja kottet. Och sedan rullade
det p&.

Efter en tid fick hon férfrigningar om
catering, maken Bill hjilpte till och s&
hamnade rendelikatesserna pé‘i stora fester
och bréllop. Maten fixar hon 1 tillagnings-
kaket 1 killaren.

Det mirks att hon njuter av tillvaron.
Butiken i det gula huset intill pendel-
t&gsstationen i Norrviken lockar inte bara
dem med samiska rétter. Gemensamt for
kunderna ir att de dlskar mat och tycker
att det 4r virt att satsa nagra kronor extra
for att f& bra ekologiska ravaror.

"Ren mat lycka” som kom 2006 ir en
hyllning till renen och det goda, protein-
rika och magra kéttet. Recept pa renskavs-
grytor blandas med nytéinkande carpacclo
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pa reninnanlar eller pizza med renfirs.

Verksamheten &r beroende av tillgdngen
pa renkétt och det finns en oro fér ren-
néringens framtid, framfér allt med tanke
pd markproblemen i Hirjedalen. Hon
menar att det behévs mer information om
traditionerna och vikten av att féra vidare
gamla samiska kunskaper.

Men Gudrun som varit med om bakslag
forut vet att det gar att overleva - till och
med katastrofer.

— Nar Tjernobyl intraffade stupade verk-
samheten brant nerat. Jag héll ut men det
var tufft och det tog ett par ar. Folk till och
med undvek mig i tunnelbanan.

Under intervjun skyndar sonen Matti in
och ut i kéket. Han ska resa till Indien och
jobba fér Réda korset. Gudrun har aldrig
kravt att barnen ska jobba i féretaget men
till hennes stora lycka valde Marja det.
Hon é&r glad 6ver att barnen ir stolta 6ver
sitt samiska ursprung.

— Som tondring fick jag héra saker om
att jag var en lapp men jag har alltid varit
stolt och mina barn framhéller i alla ligen
att de har samiska rotter.

Gudrun tycker att det 4r viktigt att ska
kunskaperna om samiskt liv sd 1 Mittddalen
har hon gjort en utstillning vid sommar-
kafét och gisterna far prova kasta lasso.
Man kan dven képa renkétt och sléjd.

Men samiska pratar hon inte.

— Jag och Marja gor tappra forssk att
lira oss. Vi forklarar for vira turister och
kunder varfor vi inte kan samiska och de
tycker att det ar forskrickligt hur samerna
blivit behandlade.

I koket 1 huset stir travar med kokbsck-
er och dair testas nya hemliga recept.

— Ibland nér jag dr ensam hemma kokar
jag bringa, tunga och rotfrukter och &ter
och blir riktigt matberusad, siger Gudrun
och skrattar.

Hon bjuder p& rensalami som brodern
gjort och de smakrika korvskivorna char-
mar varenda smaklok i munnen. Gudrun
skulle vilja ta ner fler produkter frin sina
hemtrakter men begrénsas av dyr frakt
och lagerproblem.

Hur ser framtiden ut fér gamla samiska
matkunskaper?

— Jag ser ljust pa framtiden. Och jag tror
att mycket av det gam]a ir pa vag tillbaka.



Det finns ett intresse for att Atererdvra

gamla kunskaper.

Tanken med kokboken Ren Mat Lycka
var att recepten skulle vara litta och att
ingredienserna skulle g8 att hitta i vanliga
affirer.

Gudrun Thomasson Ek har férmanen
att leva 1 det bista av tva virldar. I Stock-
holm 4r hon f(’jretagaren som ordnar cater-
ing for stora fester och 1 Mittddalen hélsar
hon turister vilkomna till en rastkita med
oppen eld och lir dem att kasta lasso,

— Som féretagare vill jag inte bli for stor.
Jag vill ha kontroll. Dessutom skulle jag
behova oka omsittningen enormt for att
kunna anstilla utomstiende, sdger Gudrun
Thomasson Ek.

Férut jobbade Gudrun Thomasson Ek
hela somrarna och unnade sig max en dags
semester. — Jag ringde till viinner och sa
sommarens semesterdag infaller 1 &r pa
en méndag, berittar hon och skrattar.
Numera tar hon semester och ar gdrna 1

skirgirden. %

Resultatet skall bli en saftig stek som ar latt
rosafargad inuti. Det ar enklare att uppna detta
om man steker i lag temperatur, |25 grader och
lite langre tid an om man viljer hogre ugnstem-
peratur.

Bonmoset blev en bekantskap under en matresa
i sodra Italien dar det tillhér husmanskosten.
Jag tycker det passar mycket bra i sillskap med
renkott sa det ar numera en favorit i familjen.
Inlagda svarta vinbar ar ett mycket bra alternativ
till gelé. Den forhojer riatten bade smak- och
utseendemassigt.

6 pers.

| kg benfri renstek
2 tsk salt

2 krm peppar

2 tsk timjan

Satt ugnen pa |25 grader.

Bryn den tinade rensteken runt om i stekpanna
pa spisen. Salta, peppra och stré 6ver timjan. Lagg
kottet i en ugnseldfast form, stick in en kottter-
mometer i den tjockaste delen av steken och stek
fardigt i ugnen. Nar termometern visar 62 grader
ar kottet rosafargat. Vispa under tiden ur stekpan-
nan med lite vatten som sedan anviands som sky
till sasen. Linda in den firdiga steken i foliepapper
och lat den vila medan du gor sasen.Vispa dven ur
ugnsformen med lite vatten och anviand som sky
till sasen.

Steksky (1%2-2 dl)

2 dl buljong (vatten och zbuljongtarning)
I msk koncentrerad viltfond

12 dl gradde

salt och peppar

I msk mesost

ev -1 msk majsena >>

Sila stekskyn och blanda med buljong och viltfond.
Lat koka ihop och reducera.Tillsitt gradde och koka
ytterligare nagra minuter. Smaka av med mesost, salt
och peppar. Om sasen ar for |6s kan man vispa ner
lite majsenamijol och koka ihop.

Vill man tillaga en sas utan gradde kan man istillet
tillsétta lite rodvin som far koka ihop med 6vriga
ingredienser.

500 gr mjolig potatis

| burk (400 gr) stora vita bénor

100 gr forvalld spenat, gronkal eller nasslor
/2 dl olivolja extra virgin

salt och peppar

Skolj och forvill spenaten, spola den i kallt vatten
och lat rinna av.

Hacka bladen grovt.

Skala potatisen och skar den i bitar. Skélj bénorna i
kallt vatten.

Koka potatisen mjuk och varm bénorna genom att
lagga dem i potatiskastrullen och lata dem koka med
potatisen de sista minuterna. Sila av kokvattnet men
spara ca | dl.

Mosa samman potatis och bénor med potatisvatten,
olja, salt och peppar.Vind ner spenatbladen, smaka av
och tillsitt ev. mer salt och peppar.

3 dl vatten

3 dl syltsocker

6 dl svarta vinbar

6 st stjarnanis

I apelsin

Koka vatten, socker och stjarnanis. Lat kallna.Tillsatt
svarta vinbar, strimlat skal samt saft fran apelsinen.
Lat dra nagra timmar fore servering.

)
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Recept

1,5 kg renkoétt fran renrygg, -bringa och/eller
renbog

2 rentungor

1-2 mirgben /person sagade i bada dndar ca
15 cm langa

2-3 tsk salt/liter vatten

10 vitpepparkorn

2 purjolokar

3-4 moroétter

200 gr kalrot

ev. 8 sma potatisar

2 agg

1 dl mjolk

2 dl vetemjol
2 krm salt

Skolj kottet och tungorna och lagg i en gryta, mit
upp och tillsdtt vatten sa att det tacker kottet val.
Lat kottet koka upp, skumma det val och tillsitt salt
och pepparkorn. Koka kottet sakta i en timme.

Renkok och klimp.

l »

".f

Ansa rotfrukterna, skiva kalrot och purjolok, dela
morétterna pa hilften och lat potatisen vara hel.Till-
sitt rotfrukterna efter 45 minuter.

Nar kottet och gronsakerna ar firdiga tas de upp
med halslev och halls varma medan klimpen kokar.

Ror ihop ingredienserna till klimpen, doppa en mat-
sked i buljongen och tag sedan en sked klimpsmet.
Genom att forst doppa skeden i buljongen forhin-
drar man att smeten fastnar pa skeden. Lat smeten
forsiktigt glida ner i den sjudande buljongen. Nar all
smet klickats ner far buljongen sjuda i ca 5 minuter.
Klimpen flyter upp till ytan nar den ar firdig.

Margbenen kokas for sig strax innan maltiden.
Léagg ner benen i kokande saltat vatten och koka 8
minuter.

Servera kott och rotfrukter med klimp och margben
pa en flat tallrik och buljongen i en separat djup
tallrik eller kopp. Lagg garna fram en hemsnickrad
bjorkpinne eller en asiatisk atpinne till var och en for
att peta ut margen ur benet.

(4 personer)

500 gr renfars

1'2-2 dl gradde

2 tsk salt

nymalen svartpeppar, ndgra varv pa pepparkvarnen
smor att steka i

Arbeta samman renfirsen med gridde, salt och
peppar tills allt ar val blandat. Elvispens degkrokar
fungerar bra som redskap.

Forma farsen till firdiga biffar, 6-8 st.

Bryn sméret och stek biffarna snabbt pa medelstark
varme. De skall vara rosafirgade inuti.

Servera med klyftpotatis och stekt svamp eller med

traditionella tillbehor till rabiff; hackad rodlok, kapris,
hackade inlagda rédbetor och salt- eller dttiksgurka.

Lat omstandigheter, humor och tillgang fa bestimma
tillbehoren.

. 4-5 personer

. Ett klassiskt italienskt recept, som traditionellt tilla-

. gas pa kalvlagg. Om man 6verfor receptet till ren bor
. det vara sagade bitar fran laggen pa renstek. Jag tilla-
. gar garna Osso buco éven av renbog sagad i skivor

. eftersom den ar minst lika god, billigare och kan vara
. lattare att fa tag pa. Hoppa inte 6ver gremolatan!

1,5 kg renbog sagad i 2-3 cm tjocka skivor,

: 150 gr rotselleri
: 3 finhackade gula I6kar
: | medelstor morot

- smor eller olja att steka i

: 3 msk vetemjol

: | burk hela tomater (400 gr) eller 4-6 firska,
- flidda tomater

: 3 msk tomatpuré

: 2-3 dI vitt matlagningsvin

- 2-3 dl vatten + | buljongtarning

2 msk firsk hackad basilika eller 2 tsk torkad
| litet lagerblad

salt, vitpeppar

Att servera till:

I knippe hackad persilja
1-2 pressade vitloks klyftor
1-2 msk rivet citronskal

. Gor sa hir:

. Bryn kottbitarna langsamt i omgéngar i smor eller

. oljai en gryta. Salta och peppra och flytta kottbitarna
. at sidan sa linge.

. Fras alla gronsaker utom tomaterna. Lagg tillbaka

. kottet i grytan och dofta 6ver vetemjolet. R6r om

. val och lagg i tomaterna. SIa pa vin och vatten, ligg i
. buljongtarning och kryddor.

Koka upp allt ovanpa spisen och sitt sedan - om
. grytans handtag och lock tal ugnsvarme — in grytan i
¢ 200 grader ugnsvarme i ca | timme.

: Man kan ocksa koka Osso bucon pa spisen pa svag
. varme. Koka under lock i ca | timme.

: Blanda allt till gremolatan och servera den separat.
- Servera Osso bucon med ris eller @nnu hellre en
- god risotto.

Osso buco med
Gremolata.




Res i Sapmi
Om man har besdkt Norrland har man besokt Sdpmi men
kanske inte varit medveten om det. Ett besdk pa nagot av de

samiska besdksmalen ar ett mdte med en spannande historia,
Sapmis manniskor, natur och kultur.

Rid i Vasterbotten
Fjallnasten erbjuder bade kortare turridning runt Ammarnas liksom
veckoldnga expeditioner genom Lapplands storslagna fidllvarld. De langre
turerna inkluderar 6vernattning i stugor eller kata, mat med stort inslag
av lokala ravaror och méjligheter till rédingfiske i ndgon fjéllsjo. Féretaget
ar kvalitetssakrat av Naturens Basta.

STAFFAN WIDSTRAND

Jokkmokks marknad

Jokkmokks marknad gar av stapeln under torsdag-
|6rdag under forsta veckan i februari. | éver 400 ar
har Jokkmokks marknad varit en given samlingsplats.
Marknaden besoks av ca 50 000 géster per ar.

De tre arliga marknadsdagarna ger ett koncentrat av
vad som dr pa gang inom det samiska. Samernas kom-
mers och de samiska kulturupplevelserna hittar du pa
Samernas utbildningscentrum och Ajtte museum.
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HANS OLOF UTSI

Res till Kiruna

Giron betyder ripa pa samiska och det ar darifran
staden Kiruna fatt sitt namn. Inte langt fran Kiruna i
Jukkasjarvi ligger Nutti Sdmi Siida som &r ett samiskt
aktivitetsforetag. De erbjuder arrangemang knutna till
den samiska kulturen som renkérningar, lunch i taltkata
och guidningar. | centrala Kiruna finns hotell Arctic Eden
som har samiskinspirerad inredning.

RESTIPS
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Samiska besoksmal i Are
Aredalen ar ett samiskt omrade. Pa Areskutan betar
renar fran Kall sameby och i nirheten av Are finns flera
samiska beséksmal.

Njarka sameldger som ligger ca 2 mil fran centrala
Are, ar ett friluftsmuseum for hela familjen. En dag vid
Njarka ger en finstdmd inblick i samernas levnadssitt i
nutid och datid. Barnen far ldra sig kasta lasso. Att mata
renarna brukar vara ett spannande inslag under dagen.

Foretaget Anariset har tagit sitt namn fran det maktiga
fillomrade som ligger séder om Are. Dir erbjuds
flertalet aktiviteter allt fran fiske och jakt till skotersafari
i en samisk miljé. Ajvin sijte dr ett av Anarisets vackra
visten vl vért ett besok, kanske fér middag i en speciell
milj6 eller rodingsfiske.

Mitt i Are ligger Tomassons Gérd, dar den samiska
fotografen Nils Tomasson och hans fru Lucia bodde.
Garden dr nu omgjord till en liten exklusiv anldggning
f5r sillskap som vill bo och konferera i centrala Are.
Nils Tomassons vackra bilder smyckar vdggarna. Dar
finns bilder fran gamla Are och bilder fran renskétseln
som bedrevs i omradet i borjan pa 1900 talet.

Kom néara den

samiska kulturen

Tillsammans med tamrenar och renskotare fran
Tuorpon sameby skidar du i vagldst land genom félindra
barrskog och kalfjall sydvést om Kvikkjokk. Renarna bar
all utrustning och skidturen gar i lugn fart i ett vackert
varvinterlandskap. Turer arrangeras av ViriSami Rajd.
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VAGVISAREN

VAGVISAREN

Lennart Pittja ar fodd till vagvisare. Att hans foretag fick nam-
net Vagvisaren var darfor helt naturligt. Genom att vagleda tur-
ister genom det samiska landskapet och den samiska kulturen,
forvaltar han en tradition samtidigt som han sprider kunskap.

Text och foto Asa Lindstrand

en skogsbacke nedanfér Dundret
har Lennart Pittja brett ut ett par
renskinn. Kaffeelden sprakar ikapp
med héstfirgerna. Han dukar upp ett
snyggt lunchbord p& duk 1 blabirsriset.
Bade torkat och rokt renkétt, korv, bréd,
smoér, kaffe, kaffeost, mjslk och socker.
Pinnarna for att grilla kéttet 6ver elden
ir redan firdigtiljda. Kaffet serveras i re-
jila trikasor. Efter 13 ar med sitt féretag
Vigvisaren kan han det hir med service.

— Jag jobbar med genuina samiska
upplevelser. Titta pa hela finska Lappland
— dér dr det motsatsen till det jag vill f6rm-
edla, siger han.

For balansgdngen fér en samisk tur-
istforetagare kan vara svar. Risken att
Sverexotisera den egna kulturen for att
silja battre &r uppenbar. Men Lennart Pit-
tja har bestiamt sig. Han jobbar till exempel
inte 1 kolt, vilket har gjort en och annan
turist besviken.

— Fér mig &r inte kolten ett arbetsplagg,
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— Jagjobbar med ge
samiska upplevelser,
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utan en hég’tidsdrékt. J ag brukar ha med
min kolt och visa den, men jag har den
inte p& mig. Nar jag har forklarat varfor
brukar de flesta ocksd forstd. Om vi ska
utforma den samiska turismen efter andras
férvintningar, d& kommer vi aldrig dit vi

vill.

Vid féretagsstarten for 13 ar sedan bor-
jade han med vigturister, som gjorde
korta stopp 1 Gillivare. Han byggde upp
ett klassiskt samelidger, med kita, njalla och
bodar, serverade kaffe och tog intride for
att berétta om den samiska kulturen. Den
vigen var dock varken ekonomiskt eller
mentalt hallbar. Inkomsterna var fér sma
och Lennart Pittja kinde sig som en ras-
pig skiva som upprepade samma sak ging
p& géng. Nar han utvecklade sitt foretag
blev det ddrfor i riktning mot langre turer,
dér turisterna vandrar med honom 1 flera
dagar 6ver fjillet, dir renen bar packnin-
gen och dir &vernattningen sker 1 tilt.
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S8 LennartRittja vixte upp med renskétseln, medhobbade &
sedan)blandiannatil kundtjansten pa Follga:.rn.LJag lapde”
att'det samiska ficlk for lite utrymme: mitt'Iiv, sdger .
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VAGVISAREN

-3

Han arrangerar bade sommar- och vinterturer dar renen ar barare
genom det samiska landskapet. — Det ar ett fruktansvart roligt jobb
att vara vagvisare. Jag tror att jag ar fodd till det, sager han.

Ocksd vinterrajder, diar gésterna far aka
dmsom skidor dmsom pulka efter renarna,
erbjuds. Vistelserna kan anpassas efter én-
skemé8len, men Lennart Pittja tackar nej
till erbjudanden som handlar om att iklddd
kolt komma med en ren och dra en jojk pa
en kick-off.

— Det har hint att jag har tackat nej
trots att bankkontot har gapat tomt. Men
jag tror det l6nar sig 1 lingden, jag vill inte
riskera mitt rykte p& sant, siger han.

Lennart Pittja 4r ndgot av en pionjir
Nar han startade
Vigvisaren var han en av de férsta, 1 syn-

inom samisk turism.

nerhet 1 landets nordligaste delar. Han
kinner sig stolt och glad 6ver det han gor.

— Egentligen #ar det ju otroligt — folk
betalar en massa pengar och tar av sina
semesterdagar for att gora det hir med
mig. Och dessutom har det positiva kring-
effekter, som att man anvinder lokalpro~
ducerad mat och bevarar gamla samiska
traditioner.

Fér ndgra &r sedan fick han ocksd Eko-
turismforeningens etikett Naturens bésta
pa sitt foretag.

— Det betydde mycket, inte minst fér

att jag verkligen tvingades g8 igenom mitt
féretag och fundera pa vad kvalitet &r.

Idag jobbar han deltid som projektledare
p& Ekoturismféreningen 1 ett projekt som
handlar om samisk turism. Han har genom
dren ignat mycket tid till att fundera pa
varfér samiska turistféretag ofta inte &r
riktigt framgingsrika, nir de samiska
symbolerna kan vara draghjilp &t andra,
mycket lyckade foretag.

— En ren siljer bréd och en kita ir ett
tilt. Men sjilva &r vi inte starka aktorer
som kan fora fram vart eget varumirke. Vi
blir ett komplement medan andra star for
budskapet, sdger han.

Ibland har det varit riktigt bistra tider fér
Vigvisaren, men pd nigot sitt har Lennart
Pittja lyckats hélla igdng sitt foretag genom
aren. Nagon géng har han dock varit riktigt
nira att borja jobba i gruvan, for att slippa
slass med entreprendrens tuffa villkor.

— Men da har jag verkligen fatt titta mig
sjalv 1 spegeln och fraga: Ar det hir jag?

Nej, det var det inte, och dirfor finns
Lennart Pittja kvar som Vigvisaren. Han
har planer och visioner, b&de for det egna

foretaget och for samisk turism i allmén-
het. Han séger att antalet besskare méste
6ka, bade for honom och f6r andra samiska
turistforetag.

— Det dr ingen som vill ha massturism,
men steget mellan det och hur det ir idag
ar vildigt stort. Det finns utrymme for
ménga, ménga fler besskare. Efter tretton
ar av vil och ve 1 den hir branschen ir jag
ar helt 6vertygad om att turism &r en stor
framtida forsérjningsméjlighet for manga
samer, siger han. %

Fakta Samisk turism

For att en verksamhet ska benimnas som samisk
turism ska den bedrivas under samisk ledning och
ha ett samiskt innehall.

Kompetensen att leverera genuina och akta
produkter finns i forsta hand hos samerna sjilva.

Samisk turism ger ocksa mojlighet att sprida
korrekt kunskap och information om samer och
samisk kultur.

Samisk turism i Sverige bedrivs av ca 100 foretag.
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GLASKONSTNAR
MED VARLDSRYKTE

Med en varldsrenommerad utbildning i glaskonst fran
Canberra, raknas Monica L Edmondson idag till de stora
samiska konstnarsnamnen. Hennes glas finns pa
utstallningar och hos privata samlare varlden over.

Text och portrattfoto Anneli Kraik

turistskidorten Tirnaby &r vintern
lingre 4n sommaren. Och hir 1 detta
mestadels snobetickta landskap inom
S4pmis grinser, bor glaskonstnirin-
nan Monica L. Edmondson. I Bicknis,
ndgra kilometer utanfér Tirnaby, har
hon sin ateljé och verkstad sen 2002. Har
hyttarbetas, och  slipas
det USA-importerade specialglaset till

ungsformas

fantastiska forem&l som &r eftertraktade
av samlare virlden 6ver. Skalar, kirl och
skulpturer, skapade med inspiration frdn
norra halvklotets vintrar och den samis-
ka kulturen, finner sin form i Monica L

hinder.

raglas till fardigt konstféremal ar inveck-

Edmondsons Processen frén
lad och nirmast obegriplig for en oinvigd.
Flera olika tekniker samverkar och avléser
varandra p& vigen.

Och allt tar tid. Hur lang tid varje
foremal tar att framstilla vill Monica inte
ens rikna ut, men sédger att vissa moment
ibland har tagit mé&nader. Glaset som
maste virmas fér att kunna formas, far
varken vara for varmt eller for kallt. Och
det hdnder att det spricker. D4 ar det bara
att bérja om — med helt nytt glas.

Men Monica L Edmondson har inspira-
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tionen in p& knuten. For det var lingtan
efter uppvixtens vintrar i norra Sverige —
och saknaden efter det hemvana samiska

inslaget 1 vardagslivet- som fick henne att

se glaset som nédgot annat 4n enbart ett kirl
att dricka ur. Men fér det kriavdes att hon
sade upp sig fran sitt fasta lararjobb i Gal-
livare fér att resa ut i virlden. Hon bosatte
sig p& andra sidan jordklotet, triffade sin
stora kirlek Simon och fick en svdrmor
med glasintresse.

— Jag har alltid tyckt om att skapa med
mina hinder men jag skulle nog aldrig ha
kommit 1 kontakt med det hidr materialet
om jag inte akt till Australien. Diar blev
glaset ett sitt att uttrycka min lingtan efter
snd och is som alltid varit en del av mitt
liv. I glaset s3g jag vintern och fascinerades
av alla farger som kommer fram nir ljuset
spelar 1 det, berittar Monica.

Glaset blev ocksa ett sitt att uttrycka
kanslan for det samiska som 1 Australien
var en avldgsen, och kanske dérfor extra
viktig, del 1 hennes liv. I m&nga av Moni-
cas glasalster &terkommer fortfarande de
starka samiska figerna, rétt, blatt, gult
och gront. Hon beskriver det som att hon
i glaset vill uttrycka kénslan i ett vinter-
rum. Och mitt i det vita vida ska det fin-
nas en kiirna av eld som stér f6r livet sjilvt.
Denna eld later Monica representeras av



MARGOT SEARS

MARIE ENOKS:

Processen fran réaglas till fardigt
konstféremal ar invecklad och
narmast obegriplig for en oinvigd.
Flera olika tekniker samverkar och
avloser varandra pa vagen.__

hon Lars Pirak - en nutida samisk bild-
konstnir frain Jokkmokk. Aven om man
i Australien troligen aldrig hort talas om
denne konstniir s kom Monica in. Under
utbildningstiden fick hon vara med och
representera sin utbildning internationellt
och stilla ut sin konst pz‘i hégstatusklas—
sade Venezia Aperto Vetro i Italien.

— Om man har tur och ir vildigt kind
kanske man far vara med dir en ging 1
livet. Attjag fick vara med har lart mig att
inte vara ridd fér de stora arenorna. Har
man borjat med att vara med dar s ar det
inte s speciellt och vigar d& anséka till de
fina gallerierna.

Och efter det har Monica L Edmond-
son gitt sin egen vig och jobbat fér att
lata glaset 1 forsta hand skapa uttryck for
sina egna kinslor och inte fér att mot-
svara andras &nskningar. Hon arbetar till
exempel vanligtvis inte med bestillningar
utan hennes konst siljs via utstéllningar

Det kravdes en resa till Australien — och en langtan hem till
Sapmis snd- och islandskap — for att hon skulle upptacka att
glas inte bara ar nagot man dricker ur.

en detalj som hon hdmtat frin den egna
lulesamiska drikten och éverfort till gla-
set. Det har blivit lite som hennes signum.
Men Monica L. Edmondson siger att det i
dvrigt inte finns en medveten tanke om att
goéra "samiskt glas” utan att det &r hennes
kinslor och upplevelser som 1 frsta hand
styr hennes skapande.

— Det samiska &r en viktig del av mitt liv
sd det dr oundvikligt att det ocks &terspe-
glas 1 mitt arbete. Men jag ir inte siker pd
att det alltid 4r tydligt for utomstiende. Och
jag gillar tanken p& att 1ata betraktaren, uti-
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fran sina personliga erfarenheter, skapa en
egen bild och relation till mina féremal.

Monica har en fyra-&rig utbildning fran
Canberra School of Art, d& rankad som en
av de tio basta universiteten for glaskonst
i virlden. Nir hon bérjade i mitten av
90-talet visste hon inte det, inte heller s&
mycket om glas, och 4n mindre om konst
Sver huvud taget. Hon saknade helt konst-
nirlig grundskolning.

Vid intrddesprovet fick hon frigan om
vilka konstndrer som inspirerat henne.
Istillet for da Vinci och Monet svarade

SIMON EDMONSON

och gallerier. Hon har stillt ut runt om 1
virlden, bland annat 1 USA, Kanada och
Japan. Hon finns representerad i de per-
manenta samlingarna p4 Nationalmuseum
i Stockholm, National Gallery of Australia
och Muséum of Design and Applied Arts
pa Island, f6r att nimna nagra.

Monica pépekar hur viktigt det &r att
man reser ut i viirlden och besdker andra
kulturer for att bittre kunna se det unika
man sjilv har i sin egen kultur. Fér hennes
egen del si fédde resorna ut i virlden en

samisk glaskonstnéir med Véirldsrykte. %

MAGASIN SAPMI 21



FOTOGRAFEN

Den.
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foto orafen

Samisk media rdknas numera som en naringsgren. Uppdragen
Okar, bade TV och filmprojekt. Det finns mycket mer att

berdtta om samers historia, liv och vardag.

Text Marie Enoksson Foto Fredric Alm

ans-Olof Utsi dr idag en vilkiand
profil i det samiska medielandska-
pet. Han startade sitt féretag Fo-
tograf Hans-Olof Utsi AB redan
1994. D& handlade det om stillbildsfo-
tografering och en del layout. 1997 borjade
foretaget producera egna kort- och doku-
Teknikutvecklingen hade
d& gjort det mojligt for ett litet foretag att

mentirfilmer.

skaffa nédvindig utrustning.

De flesta jobb och kunder har ingen
samisk anknytning. Men Hans-Olof har
fran forsta dagen haft samiska organi-
sationer, institutioner och féretag som
kunder.

—1994 var jag nog den ende samiske hel-
tidsfotografen i norra Sverige. Den samis-
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ka virlden &r liten och det sl sig naturligt
att anlita en samisk fotograf, siger Hans-
Olof.

Samisk media riknas numera som en
niringsgren. Frilansuppdragen skar, bade
TV och filmprojekt.

— Det finns rnycket mer att beritta om
samers historia, liv och vardag, poingterar

Hans-Olof.

Men dven bra berittelser kan ha svart att
nd TV. Hjordeliv som han skapade tillsam-
mans med filmproducenten Kine Boman,
har vunnit flera priser utomlands men ar
dnnu inte inképt av ndgot svenskt TV-
bolag - diremot av TV-kanalen Al Jazeera.
Ett bekymmer med filmprojekt &r att de till

90 % &r beroende av statlig offentlig fin-
ansiering och Hans-Olof jobbar helst kom-
mersiellt. Hans-Olof trivs bra med kombi-
nationen stillbilder och rérliga bilder.

— De bada genrerna korsbefruktar var-
andra. Som filmare har jag nytta av att
vara stillbildsfotograf, och lirdomarna
fr&n filmskapandet har jag glidje av som
fotograf, siger Hans-Olof.

Vart samtal uppehdller sig linge kring
"det samiska”. Vad dr det? Vad betyder det
i marknadsféringen av ett foretag? Vilka
ar fordelarna med att ha sina rétter 1 den
samiska kulturen?

— Det ar till exempel ingen som re-
agerar om jag kommer och filmar eller
fotar pad ett rengirde. Alla vet vem jag

...................................................................................................................................



FOTOGRAFEN

Hans Olof i studion under fotografering
av Katti Poggats Sarri.

h

— Min samiska bakgrund har aldrig varit negativt for mitt
foretag. Det ar tvartom en konkurrensfordel att vara
speciell och annorlunda.

ir och vad jag sysslar med, férklarar
han.

"Det samiska” definierar Hans-Olof som
kunskap om det samiska samhillet, kultur
och virderingar. Han har genom &ren métt
mycket minniskor, fatt nya kontakter och
lirt sig mer. Frdn Sametingets tillkomst
1993 har han fsljt den politiska utvecklin-
gen. Han riknas som den samiska teaterns
fasta fotograf. Trots att han sjélv inte kom-
mer frn en renskétande familj dr han nu-
mera ganska insatt i renskétselns villkor.

Hans-Olof ser det som en styrka i sitt
foretag att kiinna till samiska forhallanden
och &r inte radd for att anvinda sig av "det
samiska” i ett kommersiellt syfte.

— Min samiska bakgrund har aldrig varit
negativt fér mitt foretag. Det dr tvirtom en
konkurrensférdel att vara speciell och an-
norlunda.

Tack vare Hans-Olofs yrkesskicklighet
och unika kulturella kompetens kontaktar
ibland svenska och utlindska TV-bolag
honom. Redan p& planeringsstadiet kan
han ge nﬁdvéndiga férkunskaper, rekom-
mendera lamplig tid p& &ret och skapa
kontakt.

— Nir man kommunicerar med bild och
video ir det litt att hamna fel om man
inte kan dmnet, siger han. Jag tror att jag
bidrar till att ge en sannare bild av verk-
ligheten.

Ett pAgdende projekt dr ett kommersiellt
finansierat bildspel om en ung vanlig
sametjejs liv pd 7-8 minuter.

— Det dr en informationsinsats p& kom-
fortsitter Hans-Olof.
Utmaningen 4r att ge en bild av bade det

mersiella villkor,

vardagliga och det speciella pd samma
gang.

Hans-Olof ser med gliddje att samiska
foretag vixer och utvecklas. Annu finns
det mycket att gora for att héja nivdn pa
det samiska néringslivet.

— Mitt rad till samiska féretagare ar
att vdga anvinda sin samiska bakgrund
i sin marknadsféring, avslutar Hans-

Olof Utsi. %

...................................................................................................................................
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RENSKOTARNA

DE S|OLIA
RENSKOTARNA

Broderna Lundgrens yrkesval var sjdlvklart. De tog over ren-
skdtseln efter sin far, som tagit dver efter sin far. Ingen av de tre
broderna kan tanka sig att de skulle trivas med nagot annat.

Text och Foto Anneli Lundmark

elikoptern manar pa flocken fr&n

sin plats ovanfér talltopparna.

Runt om hérs spridda rop. Vi

vintar 1 bilarna. Sedan f&r i
klartecken. Nir vi kliver ut ar allt tyst 1
tallskogen, helikoptern &r férsvunnen men
renskétarna har fullt upp. Metodiskt, utan
onddiga ord, spinner de snabbt fast den
sista biten stingsel runt hagen.

Pa langt hall, dir solljuset flyter in mel-
lan stammarna, ser vi hornen. Renarna
star alldeles stilla. P4 andra sidan, utanfor
hagen, stir pappa Carl-Gustaf Lundgren.

— Det dr inte s& mycket jag kan géra just
nu, siger Carl-Gustaf.

And4 dr han beredd att hjilpa till med
allt, stingsel, lassokastning och slakt. Om
sénerna och hilsan bara skulle tillata det.
I viras genomgick han en stor hjirtopera-

. . . Saryslakten,i Ostra Kilkkejaur sameby;iniebar r_n:"ir;ga,_
tion. Nu tvingas han att titta p4 nir de tre  [RClgelB I NETYe s Ly Xyt i e SR e e e g i)
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RENSKOTARNA

Efter en hel dags arbete smakar det
torkade renkottet som bist.

Martin Lundgren kan inte tinka sig y
ett annat yrke @n renskotare. I

Johan, Martin och Patrik arbetar effektivt. En stor vit sarv
kastas fast och dras ut till slaktbanken. Alla har sin uppgift.
Inte mycket behover sagas.

sénerna gor grovjobbet. Men stoltheten
finns dir 1 blicken.

— Det &ar kanske ovanligt att alla tre
valde renskétseln som yrke. Vi har inte
forsskt pdverka dem, varken jag eller min
fru. Anda var det aldrig nigot snack om
saken. De valde det sjilva.

- Det fanns inget bittre nir man var liten
4n nir pappa vickte en tidigt pA morgonen
och sa att man fick félja med om man ville
eller fortsitta att sova. Klart man fsljde
med. Det var ju det roligaste som fanns.
Och nu 4r det samma sak fér min 5-&rige
son. Han blir éverlycklig om han far kom-
ma med, siger Martin Lundgren.

Johan, Martin och Patrik arbetar effek-
tivt. En stor vit sarv kastas fast och dras ut
till slaktbanken. Alla har sin uppgift. Inte
mycket behsver sdgas.

— De har mycket hjilp och ststtning av
varandra. Det hade inte jag p4 samma sitt.
Jag hade inga syskon, siger Carl-Gustaf.

- J ag tror att man dr mer utlimnad nir

man 4r ensam. NAr vi &r tre kan vi planera
och vara rationella pa ett annat sitt. Yrket
ar riskfyllt och skulle ndgon av oss skada
sig finns de andra tv& dar. VAra renar ir
lika mycket véirda, sdger Johan.

Han berittar att han aldrig tvekat infor
yrkesvalet, men ju dldre han blivit har han
forstatt vad det egentligen innebédr och
vilken arbetsinsats som krivs for att ren-
skotseln ska g ithop.

Det ar inte bara ett jobb i skogen utan
lika mycket ett strategiskt arbete 1 for-
handlingsrummen.

— Vi befinner oss just nu i en period dir
vi inte vet hur framtiden ser ut fér oss. Eu-
ropas stérsta vindkraftspark ska byggas p&
v&ra marker. Det handlar om 1100 snur-
ror. Vir sameby blir av med hilften av sina
vinterbetesmarker nedanfér stambanan.
Det 4r manga generationers slit som gér i
graven, menar Johan.

— Det &r en storre katastrof fér rennérin-

gen 1 omradet, 4n vad cesiumnedfallet frin
karnkraftsolyckan i Tjernobyl orsakade,
siger Martin.

— Visst skulle man kunna tidnka sig att
prova ett annat arbete, men samtidigt kan
jag inte tinka mig att jag skulle trivas med
ndgot annat, siger Martin. %

Fakta Rennaring

Rennidringen ar den storsta samiska naringen
och i stora delar en bas for andra ndringar. Den
ar dven central for den samiska kulturen och
bildar en plattform for ett differentierat samiskt
naringsliv.

Rennidringen bedrivs pa 52 % av Sveriges yta
och @r en arealkravande niring. Renen behover
stora betesomraden sa att renndring kan bedri-
vas pa ett ekologisk hallbart satt.

| Sverige finns det ca 4000 renskotselforetagare.
Antalet renar i foretagen varierar kraftigt.
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JEANSMAKARNA

— Idag ar det viktigt att produkter har en historia och 1 vart fall sa
var det ett enkelt val.Vi ar samer och den samiska kulturen och
historien ar spannande. Sa sager Oskar Olsson som ar delagare

| foretaget Denim demon som tillverkar “samiska™ jeans.

Text Anna Skielta Foto Sebastian Skarp

et bérjade redan vid millennie- Bréderna Anton och Oskar Olsson pa jakt 4
skiftet ndr bréderna Anton och | efter modeller i Sapmi. 1

Oskar Olsson bestimde sig for 4l

att triffas for att konstruera de
perfekta jeansen. Anton tog med sina fa-
voriter och Oskar sina. Frdn dem plockade
de ihop de bista delarna och detaljerna.
Varje métt gick de igenom — fran byxvid-
der till fickstorlekar. Anton som tidigare
fatt lite erfarenhet vid symaskinen p&d JC,
hade redan spréttat upp tre par jeans som
han sedan sytt ithop igen. Det gav honom
en uppfattning om hur manga delar ett par
jeans bestar av.

2006 slapptes de forsta Denim demon-
jeansen. Anton beréttar att de hade sparat
ihop ett kapital som rackte till 286 par
jeans. De séldes slut ritt snabbt. Nar de
skulle bestilla fler var det svart att hitta
ratt tyg eftersom tyget som de anvinde i
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JEANSMAKARNA
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|dag driver broderna tillsammans med sin far foretaget
Denim demon. Jeansen har samiska namn som Akka och Ajja
De saljs 1 hela Sverige men aven i1 New York och 1 Moskva.

férsta omgangen var slut. Det var lite som
att bérja om fr&n bérjan. Med rutinen som :
kommer undviker de numera de férsta ny- :

bérjar misstagen.

Idag driver bréderna tillsammans med

sin far och bror féretaget Denim demon.

Jeansen har samiska namn som Akka och :
Ajja. De siljs i hela Sverige men dven i New :
York och i Moskva. Inom snar tid kommer :
jeansen att siljas i tre butiker 1 England :

och bréderna sneglar pé marknader 1 6st.

— Det vore roligt om vi fick mgjlighet att

silja jeansen 1 Japan, siger Oskar.

Det verkar inte vara en omdjlighet. Det
modebloggas 6ver hela virlden om jeansen
och 1 synnerhet om modellen Sarva. Sarva
dr den modell som &r mest samiskinspir-
erad med en knapp forestillande ett ren-

horn.

— Det #r viktigt att skilja p& samiskin- :

spirerad och samiskt hantverk,

Oskar. Vara jeans &r inspirerade av den

samiska kulturen.

Just nu arbetar Denim demon med en
ekologisk kollektion. De ser éver trans- :
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tycker

porterna fran Italien si att de kan ske pa :

det mest mll]ornedvetna sittet. Jeansen

sys 1 Italien av ett familjeféretag som sytt
! jeans i generationer.
— For oss 4r det viktigare att jeansen sys
. dir det 4r bittre arbetsforhallanden, &n
att vi tjinar femtio kronor mer per jeans, : |

siger Anton.

Vi triffas i Ostersund som ir bérjan pa !
. deras "Sapmi-tour”. :
att triffa samer som ska bira deras jeans :
: varje dag under ett halvir. Jeansen och :
framforallt slitningarna ska utvirderas en :
gang per ménad. Sedan kommer det for- :
modligen - om det énskade resultatet blir :
som det &r tinkt - att finnas "renskétartvit-
tade” jeans. De nya modellerna kommer :
: givetvis dépas efter dem som anvint och

slitit jeansen.

Vart samtal avsléjar en stark karlek :
till jeansen och en medveten attityd som :
. genomsyrar idéer och tankar kring hur
foretaget drivs och ska utvecklas. Bade :
Anton och Oskar arbetar med andra saker

De ska resa runt for :

men ir sikra pa att de kommer att kun-

na leva pa Jeansen 1n0m en snar framtld.

Svenska jeans-varumirken har en hog sta-

© tusivirlden. %
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ANNA SKIELTA

ennarmband
2006 fick Lena Persson "Aasa Kitoks-stipendiet” och visst
dar de breda tennarmbanden lackra. Lenas arbeten utmarks

Pladar

Vem vill inte vdrma sig i de lackra filtarna

fran SME-design? Maud Ericsson i Ostersund av stor noggrannhet. Hon har djupa kunskaper i traditionell
designar inte bara ulliga filtar utan dven stora duodji vilket gor att hon dr trygg och malmedveten i sitt
silversmycken. www.sme-design.com nyskapande.

Modern silverdesign
Foretaget Samiskt Silver Design i Idivuoma tillverkar trendiga

smyckesserier inspirerade av den samiska kulturen och mytologin.
Foretaget drivs av Erica Huuva som gjorde sitt forsta smycke ar
2001 och numera dr utbildad guldsmed. www.ericahuuva.se

CHRISTIAN HUUVA

ANNA SKIELTA

Arvet
Duodji ArbiArvet dr en exposé éver samisk slajd fran
nomadtidens bruksféremal till dagens hantverk. Boken
finns att képa pa www.sameslojdstiftelsen.com

ANNA SKIELTA

Handskar

Det dr skont att ha handskar som varmer under den
kallaste perioden av aret. De hdr handskarna dr sydda

N av Ann-Christin Ahren i Jimtland.
|
¥
I
F
Hjordeliv
| filmen Hjordeliv méter vi tre kvinnor och deras liv i renskétseln. Aina, Elisabeth och
Lisa tillhor olika generationer. Deras berdttelser speglar livet i Sdpmi och férdandringen
Sofia Jannok fran nomadliv till modernt samhélle. Genom é&rstidernas vixlingar skildras glédjen i
"Musiken &r svar att beskriva i ord. Tonerna dansar nanstans mellan norrskenets mys- arbetet med samling av renhjorden, kalvmarkning och slakt. | tankar, drémmar och
tik och eldens trygga famn. Inspirationen kommer fran vidder, ménniskor och méten minnen m&ter vi deras syn pa livet och dess innersta varde. Nér en réttsprocess
diremellan!” Sofia Jannok om sin skiva White/Ceaskat. ifrigasatter den urgamla ratten till renbete hotas deras liv som renskétare.
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-FORETAGAREN

Victoria Harnesk ar ett namn som dyker upp ndstan overallt
dar det hander nagot "samiskt™. Sapmiutstaliningen pa Nordiska
museet, naringslivsutvecklingsprojekt, forelasningar, bloggen och
den dar boken som hon snart ska skriva fardigt.

Text Ann-Helén Laestadius

llt Victoria gér har ett samiskt
fokus.

— Jag vill 4stadkomma en férén-

dring. Jag vill ge den samiska kul-
turen och néringslivet forbittrade forutsit-
tningar. Det dr viktigt med rittigheterna
till markerna, det behévs fériandringar 1
renniringslagen.

Victoria Harnesk sager att
hennes mormor ir hennes
stora drivkraft och den
som ger henne energi.
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Det dir sista later mer politiskt eller?

— Mitt féretag dr nog egentligen politiskt,
ndgot som jag tror att jag delar med ménga
andra samiska foretagare. Vi vill ldra folk
mer om samerna.

Victoria Harnesk &r en 36-&rig same,
fodd och uppvuxen i en renskstarfamilj 1
Porjus. Fér drygt sju &r sedan tog kirle-
ken henne ner till Lidings 1 Stockholm och
nu har hon hav istillet for fjall inp& husk-
nuten.

Med aren har féretaget Jojk & Samekul-
tur vuxit sig allt stérre och fér fyra ar se-
dan blev det hennes huvudsyssla. Hon har
svart att peka ut vilken del av verksam-
heten som &r stérst men féreldsningarna
dominerar nog. Ofta varvat med jojk och
sdng. Det viktiga dr att f4 informera och
6ka medvetandet om samer. Hon vill att
folk ska forstd samernas historia och livet
som de lever 1 dag. Nu 4r hon till exempel
involverad i ett projekt som ska forsska f&
igdng en samisk vecka i Stockholm.

— Det hela, mitt féretag, bérjade ganska
slumpartat, folk ville att jag skulle komma
och prata och underhalla. Jag upptickte
att jag maste ha f-skatt for det blev s& man-
ga arbetsgivare, siger hon.

Victoria som tillhér Sirkkas sameby har
tio renar som familjen skéter om. Hon vill
inte ha fler lin si eftersom de som lever pé’L
renniringen i samebyn har stérre behov av
bete till sina renar. Victoria brukar 8ka upp
i december och hjilpa till med renskétseln.
Hon sitter ocks4 i styrelsen for Svenska
samernas riksférbund. Hon menar att det
ar viktigt att ha en férankring i det samiska
for att vara trovirdig.

— Folk kan annars tro att man profiter-
ar pa sitt ursprung. Foér mig 4r det viktigt
att vara uppdaterad for att veta vad jag
pratar om.

Victoria har utbildat siginom féretagande
och under kursen fick alla presentera en
affarsidé for riskkapitalbolag. Hennes idé
fick bersm men det stora problemet var att
det saknades vettig forséljningsstatistik for



ANN-HELEN LAESTADIUS

Nackdelen med att ha eget foretag ér att det ar svart att
planera sin ekonomi. Men sa linge det ger mig lust och
kreativitet fortsatter jag, sager Victoria Harnesk.

KULTURFORETAGAREN

Victoria Harnesk vill starta ett samiskt produkt- och naringslivs-
center som ska forbattra maéjligheterna for samiska foretagare att
hrtta investerare och kunna vaxa.

samiska produkter.

— I dag vet ingen hur mycket som siljs
av sléjdare och researrangérer. Det saknas
strukturer fér bdde kop- och siljkanaler.
Om det samiska néringslivet ska kunna
utvecklas behvs mer statistik att luta sig
mot. Annars dr det omdjligt att fa stéd av
Investerare.

Drémmen &r att hon ska kunna starta ett
produkt- och néringslivscenter fér samiska
foretagare.

Victoria 4r en av de 880 ambassadérer
som regeringen utsg for att stimulera
kvinnligt foretagande. Victoria hamnar i
minst sagt olika situationer genom sitt fére-
tag. | somras dkte hon med ett stort ameri-

kanskt kryssningsfartyg och hsll forelidsn-
ingar om bland annat samisk identitet,
mat, renskétsel och religion. Naturligtvis
kladd i kolten. D& passade hon ocksa pa
att f4 hjilp med att skriva ihop ett engelskt
material f6r kommande f6relédsningar.

— Min styrka &r att jag omger mig med
ménniskor som &r bra p& saker som jag
inte kan s bra sjilv, siger hon och ler.

Samtidigt dr Victoria m&n om att hjilpa
andra samiska foretagare. F&r hon upp-
drag som hon inte kan ta rekommenderar
hon girna kollegor i branschen.

— En del ir ridda fér konkurrens men
det &r inte jag. Jag tror snarare att det ir
bra och ékar intresset for det samiska.

Hon &r heller inte riadd for att ta risk-
er och ibland gar det snett. Som nir hon
framtriadde i Jokkmokk och hennes skdamt
om det samiska gjorde folk upprérda.

— Jag har stora idéer och vill gora
mycket och d& f&r man rikna med att
misslyckas ibland. Jag har aldrig kint
mig rddd utan forssker stindigt for-
bittra. Niar man kommer 6ver chocken
analyserar man vad som gick fel och d&
lar man sig mer 4n ndgonsin, siger hon
och skrattar.

Hon tycker att det dr sjialvklart att
kunna vara en samisk entreprenér 14ngt
ifrdn det traditionella samiska livet 1
Sédpmi. %
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SAMERNA OCH SAPMI

dmerndg

och Sapmi

Vi ar ett folk som delats upp pa fyra nationalstater. De
flesta bor 1 Norge, 40 000 - 45 000, | Sverige uppemot
20 000, 1 Finland 5000 - 6500 och I Ryssland ca 2000.

iffrorna dr uppskattningar eftersom
det aldrig har gjorts en riktig folkra-
kning av samerna.
Samernas land, pd samiska S&p-
mi, stricker 6ver norra Skandinavien och
mot Kola-halvén.

Vi dr ett urfolk. Vi har utvecklat kultur
och livsformer som direkt 4r kopplade till
de land och vattenomraden som vi sedan
urminnes tider bebott och brukat.

Vi vet, frin tidiga skriftliga killor att
samerna redan p& 800-talet hade utvecklat
en jaktteknik p& vildren, dir man anvinde
tama "lockrenar”. Renen anvindes ocksi
tidigt som drag- och lastdjur.

Niar tillgAngen p& vildren minskade
dramatiskt under 1500-1600 talet, skedde
en gradvis 6vergéng till tamrenské&tsel som
krivde stora betesomriden och sténdiga
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flyttningar mellan &rstidsbeten. Det samis-
ka renskétarsamhillet etablerades och
renskétseln blev en samisk livsstil och den
viktigaste niringen fér samerna.

Nir vi talar om sjilvbestimmande innebér
det att vi sjilva vill forma vart eget sam-
hille. Det betyder att vi sjilva vill besluta
om det samiska spraket, samisk dldrevérd,
barnomsorg, renniring och andra frigor
som berdr enbart oss samer. Nar det géller
jakt och fiske samt markférvaltning 1 de
samiska omradena vill vi utveckla samar-
betsformer.

Internationell ritt siger att alla folk har
ritt till sjilvbestimmande. Den rétten om-
fattar d&ven urfolk. Under 2007 antog FN en
urfolksdeklaration som ir ett erkdnnande
av samerna och andra urfolks minskliga






SAMERNA OCH SAPMI

Grunden till var kultur ar var traditionella livsstil som ar att
leva av det som vattnet och marken ger utan att tara pa de
gemensamma naturresurserna.

rittigheter och grundliggande friheter.
Enligt deklarationen har ursprungsfolk
samma virde och samma rittigheter som
andra folk 1 virlden.

Fargrik kultur

Samisk kultur visas ofta upp med samer
1 fiargglada drikter, vackert hantverk
och stdtliga renar. Detta 4r en del av var
kultur men den innehéller mycket mer.
Kulturen lever i varje same eller som
den samiske multikonstnidren Nils-Aslak
Valkeapii sa

"Ruoktu lea vdimmus/ Mitt hem finns ({ mitt
hjirta’.

Fér ndgra av oss ir kulturen att ar-
beta med renar, g4 pa jakt, vandra ute
1 naturen och uppleva kinslan av frihet.
Fér andra dr det att laga traditionell mat,
tala samiska eller bara umgds med andra
samer och kinna gemenskap.

Grunden till var kultur dr var tradi-
tionella livsstil som ir att leva av det som
vattnet och marken ger utan att tira pa
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de gemensamma naturresurserna.

Samiskt hantverk dr formméssigt anpas-
sat till den tidigare nomadiserande tillvar-
on som krivde bade litta och lfittpackade
foremal.

Slsjdmaterialen &r de som traditionellt
finns i var vardagsmiljs, som renskinn och
renhorn och det som finns i den omgivande
naturen. Nya material och nya anvindn-
ingsomrdden har férindrat och férnyat
den traditionella sl6jden.

Bruksféremilen har blivit modernt
konsthantverk. Fridn den traditionella
kladedrakten hdmtar slsjdaren inspi-
ration och detaljer som omvandlas till
designade kliader som tilltalar dagens
kunder.

Drikterna dr 1 klara fiarger av blatt,
rétt, gult och gront. Variationer 1 mén-
ster och utsmyckning av drikten berittar
om var hiarkomst och var slikt. Drikten
anvinds vid hégtidliga tillfillen som vid
bréllop och dop. Det finns traditionella
plagg som anvinds i1 det dagliga arbetet 1

renskétseln pd grund av deras suverina
konstruktion.

Levande uttrycksitt

Jojken later ovant 1 m&ngas 6ron men for
oss 4r jojken ett sitt att minnas, att uttry-
cka sig, ge utlopp f6r kinslor. Med jojken
skapas en kinslomaissig forbindelse mellan
ménniska, djur och natur.

Vi jojkar inte om nigon eller om ngot,
utan vi jojkar personen eller foreteelsen.
Jojken betraktas som den dldsta musikfor-
men 1 Europa och den &r hégst levande dn
idag.

Det har inte alltid varit sjalvklart att
jojka. Kyrkan bannlyste jojken nir de an-
sag att den hade en stark forbindelse med
samisk religion. Det skapade en kluvenhet
till jojkandet. P4 1960-talet bérjade jojken
pa nytt framforas offentligt.

Precis som hantverket har jojken utveck-
lats och tagit intryck av nutiden. Lika gir-
na som en &ldre slikting jojkas kan man

jojka en ny motorcykel. Jojk har blivit

...................................................................................................................................
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Vi jojkar inte om nagon eller om nagot, utan vi jojkar person-
en eller foreteelsen. Jojken betraktas som den aldsta musikfor-
men | Europa och den ar hogst levande an 1 dag.

underhallning och framférs i olika former,
allt ifran traditionell, klassisk jojk till mod-
ern hardrocks- och experimentell jojk. An-
talet jojkartister utskas och nya jojkgenrer
utvecklas.

Samiskan &4r egentligen flera sprék,
den inordnas i den finskugriska sprgk-
stammen och ir besliktad med finskan.
Samiskan &r uppdelad i tre huvudsak-
liga sprik &st-, central- och sydsamiska.
Sprakomradena stricker sig frin &st till
vist s§ vi pratar samma “sprdk” med
samer pd andra sidan nationsgrinsen
men har svart att forstd varandra mellan
séder och norr.

L&ngt ifrdn alla talar samiska idag
men fler och fler forssker &terta sitt
sprak medan andra alltid pratat samiska
med familjen, slikt och vinner. Fr&n
att ha varit i huvudsak ett talat hem-
sprak sd utvecklas samiskan. Idag an-
vinds spréket i allt fler sammanhang.
Samiskan har ocksi fatt officiell status

genom nationell spraklagstiftning vilket

ger samisktalande, inom det samsika
omrédet, mojlighet att anvinda sitt mod-
ersmal 1 kontakter med myndigheter och
kommuner.

Det sprakliga uppvaknandet mirks
t_ydligast bland unga samer som stiller
krav p& undervisning i samiskt sprdk och
kultur. Tillsammans bidrar de skade in-
satserna till sprékets fortlevnad.

Markens manniskor

Var traditionella livsstil dr att leva av
det som vattnet och marken ger i arlig
rdnta. Renen, som genom hela var his-
toria har varit det viktigaste bytesdjuret,
flyttar mellan olika betesomriden. Den
nomadiserande samekulturen har format
sin livsrytm efter renens flyttningar fran
hogfjillet p4 sommaren till skogslan-
det p& vintern. Flyttningarna sker fort-
farande 1 fjillsamebyarna. Skogsameb-
yarna har en mera stationir livsrytm. En
sameby 4r badde en ekonomisk samarbet-
sform och ett geografiskt landomrade.

Inom detta omrade fir medlemmarna
bedriva renskétsel.

Rennidringen 1 Sverige 4r idag en
sméaskalig produktion av hogklassiga
livsmedel. Den &r dven en forvaltare av
samernas rittigheter till land och vatten
och det samiska kulturarvet. Ungefir
2500 samer har sin huvudsakliga férsér-
jning fradn renniringen. Antalet renar i
Sverige uppgar till ca 250 000.

Samerna har genom &arhundradena an-
passat sig till ett levnadssitt med kombi-
nationsniringar dir exempelvis jakt, fiske,
gérdsbruk och hantverk &r viktiga for
férsérjningen.

Vi dr ett folk som priglats av tradi-
tionella seder och bruk dven om de flesta
av oss idag har helt vanliga yrken. Vi
vill dela med oss av var kultur och ser
mojligheter att anvinda den samiska kul-
turen fér att utveckla nya niringar. De
senaste aren har framférallt féretag inom
exempelvis design, musik och upplevel-
seturism utvecklats. %
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Sametinget ar bade ett

folkvalt
stat

Sametinget bestar av 31 folkvalda politiker
som triffas till plenum tre ginger per &r.

Den lspande verksamheten fér Sametinget
skéts av en styrelse som leds av en styrelse-
ordférande. Sametinget har sitt huvudkansli
i Kiruna och kontor i Jokkmokk, T4rnaby
och Ostersund. P& Sametingets kansli arbe-
tar ett trettiotal tjinstemin. Kansliets arbete
leds av en kanslichef.

Sametingets verksamhet spinner Sver vitt
skilda omr&den som samiskt niringsliv, ren-
ndring, rovdjursfrigor, landsbygdsutveck-
ling, samhillsplanering, miljé och klimat,
utbildning och forskning, frimjande av
samiska kulturyttringar och traditionell kun-
skap, kulturarvsfrdgor, samiskt bibliotek,
information om samer, samiskt sprékarbete,
grénsldst samiskt samarbete, ménskliga rit-
tigheter, minoritetsfrdgor och internationella
urfolksfragor.

Sametinget dr en myndighet under Jord-
bruksdepartementet. ~Jordbruksministern
ir ansvarig minister fér samiska frigor i

Sverige.

/alt parlament och en
ig forvaltningsmyndighet

Sametinget

* Beror alla samer

* Forvaltar samiska varden

*Verkar for hallbara samiska naringar
* Utvecklar samiska natur- och kultur-
resurser

* Bidrar till 6kad samisk medverkan

i samhdllslivet

* Tillfér det samiska perspektivet

* Synliggér samerna som urfolk

Kontakt

Samediggi Giron/Kiruna

Box 90,981 22 Giron/Kiruna
Besoksadress: Adolf Hedinsvagen 58
Tel: 0980-780 30
www.sametinget.se
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Samediggi

Samedigge
Saemiedigkie
Sametinget

Samiskt informationscentrum
ar en nationell kunskapskalla

for samis

Samiskt informationscentrum bevakar
samiska fragor, tillhandah&ller information
och tar initiativ till och genomfér informa-
tionsaktiviteter. Hit kan du som besluts-
fattare, journalist eller intresserad sam-
hillsmedborgare vinda dig for att fa veta
mer om samer, samisk kultur och samiska
forhallanden.

6ver hela det samiska samhillet och hir

Portalen samer.se spénner

hittar du information om férkristen reli-
gion, historia, sprak och mycket mera.

< Information

Kontakt

Samiskt informationscentrum

Box 582

831 27 LUVLIELUSPIE/OSTERSUND
Besoksadress: Kopmangatan 58

Tel: 063-15 08 70

www.samer.se
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